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Herzlich willkommen bei Restaurant Services!

Sehr geehrte Gaste,

mit diesem Katalog geben wir Thnen Vorschlage und
Empfehlungen fur Ihre Veranstaltungen, fir Bewirtungen

bei Konferenzen, Teambesprechungen oder anderen Anlassen
an die Hand.

Bitte bestellen Sie online unter www.siemens.de/restaurant-
services. Unsere Mitarbeiter stehen Ihnen gerne zur Klarung
von evtl. Fragen zur Verfligung.

Herzliche GriRRe -
Ilhr Restaurant Services-Team
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SAFT

Orangensaft
Apfelsaft
Multivitaminsaft

SOFTDRINKS

Coca Cola
Coca Cola light
Coca Cola Zero
Fanta

Sprite

Lift Apfelschorle

0,201
0,201
0,201

0,331
0,331
0,331
0,331
0,331
0,331

1,00 €
1,00 €
1,00 €

0,85€
0,85€
0,85€
0,85€
0,85€
0,85€



MINERALWASSER

VIO

Mineralwasser still
Mineralwasser medium
Mineralwasser classic
Mineralwasser still
Mineralwasser medium
Mineralwasser classic

WARME GETRANKE

Kaffee
Tee

(jeweils inkl. Kondensmilch und Zucker)

0,501
0,501
0,501
0,501
1,001
1,001
1,001

Kanne

Kanne

1,20 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
1,10€
1,10€
1,10€

4,60 €
4,60 €



BELEGTE BROTCHEN

Halbes belegtes Brotchen ,,Standard”
(mit Wurst, Kase, Schinken oder Salami)
mit Wurst oder Kase

CANAPEES (Mindestbestellmenge 5 Stuck/Sorte)

mit Salami

mit Schwarzwalder Schinken

mit gekochtem Schinken

mit Camembert oder Brie

mit Frischkase

mit Mozzarella, Tomaten, Basilikum
mit rosa gebratenem Roastbeef

mit Crevetten

mit Raucherlachs

COCKTAILHAPPEN (Mindestbestellmenge 5 Stick/Sorte)

Schinkenhérnchen
Flammkuchenbaguette
Pizzazunge

Stiick
Stiick

Stick
Stick
Stick
Stick
Stick
Stick
Stick
Stick
Stick

Stuck
Stuck
Stuck

1,40€
1,20€

1,40€
1,40€
1,40€
1,40€
1,40€
1,40€
1,60 €
1,80 €
2,20€

1,50 €
1,70 €
1,50 €
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FRUHSTUCK IM MITARBEITERRESTAURANT

Friuhstick 1
mit frischem Kaffee, Croissant, Brotchenauswabhl,
Butter, Marmelade, Wurst, Schinken und Kase

Fruhstick 2

mit frischem Kaffee, Croissant, Brezel, Brotchenauswahl,
Butter, Marmelade, Wurst, Schinken und Kase,
Wienerle, WeilRwurst, warmer Fleischkase

Kéaseplatten
Kéaseplatte inkl. Brot und Butter
Franzdsische Kaseplatte inkl. Brot und Butter

Brotchen & Co.

Brotchen

Partybrétchen (gemischte Auswahl)
Brezel

Butterbrezel

Croissant

pro Person

pro Person

100 g/Portion
100 g/Portion

Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck

Baguette 250 g/Stiick fiir 5 Personen

10,20 €

12,80 €

3,50 €
550¢€

0,40 €
0,40 €
0,70 €
1,00 €
0,70 €
550 €



KONFERENZPAKET

Konferenzpaket
 zwei Tassen Kaffee
* Mineralwasser

* 0,20 | Fruchtsaft

* 50 g Geback

pro Person

4,20 €



FINGERFOOD (Mindestbestellmenge 5 Stick/Sorte)

Asia-Sortiment
(Fleischspiel3chen, Samosas, Mini-Frihlingsrollen,
gebackene Riesengarnelen, Quiches, Dips)

Chicken Wings
Mini-Pizza
Gemusesticks mit Dip

HEISSE WURSTCHEN & CO.

Wiener Wirstchen mit Brétchen

Weillwirste nach Minchner Art mit Brezel
Bratwirstchen nach Nirnberger Art mit Brot
(natur, Pizza-, Zwiebel-) Fleischkase am Stiick
(natur, Pizza-, Zwiebel-) Fleischkase

Portion

5 Stuck
2 Stuck

Portion

Paar

Paar

5 Stick

1000 g

200 g/Portion

15,30 €

3,00 €
1,80 €
1,60 €

1,50 €
1,80 €
1,50 €
7,50 €
1,50 €



SUPPEN (Mindestbestellmenge 5 Stiick/Sorte)

Deftige Kartoffelsuppe mit Speck
Deftige Kartoffelsuppe mit Speck
Ungarische Gulaschsuppe
Ungarische Gulaschsuppe
Erbseneintopf mit Wiener Wirstchen
Erbseneintopf mit Wiener Wirstchen
Kraftbriihe mit Einlage
Spargelcremesuppe (in der Saison)

0,25 I/Portion
0,50 I/Portion
0,25 I/Portion
0,50 I/Portion
0,25 I/Portion
0,50 I/Portion
0,25 I/Portion
0,25 I/Portion

2,50 €
4,60 €
2,90 €
540 €
2,70 €
520€
1,90 €
3,00 €
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Partyservice
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VORSPEISEN

Ré&aucherlachs oder Graved Lachs
mit Senf-Dill-SoRe und Baguette

Tomate mit Mozzarella und Basilikum

Antipasti-Auswahl (Auberginen, Zucchini, Paprika,
Champignons, Oliven, Tomate mit Mozzarella,

Melone mit Parmaschinken, Mailander Salami, Coppa)
mit Ciabatta und Butter

KALTE PLATTEN

,2Standard"
verschiedene Wurstsorten, gekochter und roher
Schinken, garnierte Kdseauswabhl, Brot, Brotchen, Butter

~Exklusiv*

verschiedene Wurstsorten, gekochter und roher
Schinken, gemischter kalter Bratenaufschnitt mit
Remouladensol3e, gebratene Hahnchenkeule,
Kartoffel-, Tomaten-, Kraut- und Blattsalat
garnierte Késeauswahl, Brot, Brotchen, Butter

" -

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

590€

3,00 €

5,60 €

4,50 €

8,50 €
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HAUPTGERICHTE

Hacksteak Stiick 2,10 €
Rippchen im Brotteig Portion 4,40 €
Schweinenackenbraten Portion 4,40 €
Gebackenes Schweineschnitzel 100 g/Stiick 2,00€
Gebackenes Schweineschnitzel 180 g/Stiick 3,80€
Schweinemedaillons mit PilzrahmsolR3e Portion 6,50 €
Rinderbraten mit Sol3e Portion 5,60 €
Ungarisches Gulasch Portion 4,60 €
Rindersteaks, nach Wunsch gebraten 200 g/Stiick 7,20 €
Kalbsbraten mit RahmsoR3e Portion 510€
Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons Portion 510€
Cordon bleu vom Kalb Portion 6,50 €
Hahnchenkeule Portion 1,60 €
Putengeschnetzeltes Portion 3,80 €
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VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

Hausgemachte Gemiseschnitzel, gebacken Portion 4,80 €
Gemuselasagne Portion 4,20 €
Gemuse-Kartoffel-Auflauf Portion 4,20 €
Schupfnudeln mit Ratatouille Portion 3,90 €
BEILAGEN

Frisches Gemuse der Saison 150 g/Portion 5,60 €
Reis 200 g/Portion 4,60 €
Spétzle 200 g/Portion 7,20 €
Uberbackene Kartoffeln 200 g/Portion 510€
Semmelknodel 200 g/Portion 5,10 €
Schupfnudeln 200 g/Portion 6,50 €

12
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SALATE

Blattsalate der Saison mit Dressing lhrer Wahl
Tomatensalat

Karottensalat

Gurkensalat

Krautsalat

Kartoffelsalat

Griechischer Salat

Nudelsalat

Wourstsalat

L W

Portion
Portion
Portion
Portion
Portion
Portion
Portion
Portion

Portion

1,00 €
1,00 €
1,00 €
1,00 €
1,00 €
1,00 €
2,10€
1,90 €
2,20€
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SUSSES GEBACK

Kuchen, verschiedene Sorten
Sahnetorte
Berliner

DESSERTS
Obstsalat aus frischen Friichten
Mousse au chocolat, hell oder dunkel

Apfelstrudel mit Vanillesol3e
Obstkorb

Weiteres Geback und mehr Desserts auf Anfrage.

Stiick
Stiick
Stiick

Portion
Portion
Portion

Portion

1,60 €
2,20€
1,20€

2,50 €
2,30€
2,50 €
2,50 €
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FUR DIE KAFFEEKUCHE

Portionsmilch Stiick
Tea Time 1000 g
Selection 250 g
Coffee Collection 500 g

0,10€
11,40 €
4,00 €
5,80 €
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EQUIPMENT

Wir verfigen Uber eine Auswahl an gastronomischer Ausstattung, die wir lhnen fur Ihre
Veranstaltung gerne zur Verfligung stellen und vermitteln dartiber hinaus Partner, die sich

um Technik im Bereich Akustik und Optik kimmern.

Die Preise fur Ihre Konferenz oder Veranstaltung werden individuell nach Menge und
Verfugbarkeit errechnet. Bei Bezug von Speisen und Getranken verstehen sich die Preise

inkl. Geschirr, Glasern, Besteck und Servietten.

Sollten Sie ausschlief3lich das Equipment von uns leihen wollen, berechnen wir folgende

Preise:

Glaser Stiick
Teller Stiick
Kaffeetasse mit Untertasse Stiick
Besteck (Gabel, Messer, Loffel, Kaffeeltffel) Set

0,30 €
0,30 €
0,30 €
0,30 €

Weiteres Equipment kann auf Anfrage zur Verfiigung gestellt werden. Fir den Verlust oder
die Beschéadigung der Ausstattung haftet der Kunde in Hohe des Wiederbeschaffungs-

wertes.

Die Hohe der Mieten fir unsere Raume, in denen keine Bewirtung durch uns stattfindet,

erfragen Sie bitte bei unseren Mitarbeitern.
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LIEFERUNG UND ABHOLUNG

Fur die Lieferung der von Ihnen bestellten Ware sowie den Auf- und Abbau vor Ort
erstellen wir gesonderte Positionen auf der Rechnung, abhangig von der Art und dem
Umfang Ihrer Veranstaltung sowie der Entfernung zum Veranstaltungsort; die Abholung
unseres Geschirrs ist in der Lieferpauschale bereits enthalten.

BESTELLUNG

Ihre Bestellung muss spatestens 24 Stunden vor Lieferung erfolgen, bei gro3en Buffets
und Sonderveranstaltungen benétigen wir einen Vorlauf von einer Woche.

PERSONAL

Selbstverstandlich kimmern wir uns darum, dass fur Ihre Veranstaltung genugend
gastronomisch geschulte und aufmerksame Mitarbeiter zur Verfigung stehen und lhre
Gaste betreuen, wobei wir uns ggfs. auch der Ressourcen externer Partner bedienen.
Sobald wir Thema und Anspruch lhrer Veranstaltung kennen, erhalten Sie ein Angebot
von uns; Mitarbeiterkosten werden nach Bedarf (Stunden und Anzahl der Mitarbeiter)
verrechnet, sodass unser individuelles Angebot fur Ihre Veranstaltung die konkrete
Personaldisposition mit Preisen enthalt.

PREISE
Die Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei Auftragen

innerhalb der Siemens AG und konzernverbundenen Unternehmen werden die im Katalog
angegebenen Nettopreise verrechnet.
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ANSPRECHPARTNER

Ralf Bechtold, Gebietsleitung
Telefon: 0721/595-2492

Mobil: 0173/6595851
Mail: bechtold.ralf@siemens.com

Jonathan Woock, Betriebsleitung

Telefon: 07222/598-103
Mail: jonathan.woock@siemens.com



