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Der brandneue mobile Infrarot-Ofen
von Infrabaker International gart mit
Siemens-Elektronik

g

Infrarot-Technologie ist in der Lebensmittelindustrie noch nicht sehr weit verbreitet, und das will
Infrabaker International (Int.) andern. Das Limburger Unternehmen entwickelt, fertigt und ver-

treibt Infrarot-Ofen (,Infrabaker”) fiir die Zubereitung von Fleisch, Fisch, Gemiise und anderen

Lebensmitteln. Kiirzlich entwickelte es einen brandneuen kompakten, mobilen Infrabaker fiir

die Gesellschaft All Freez in Maasmechelen. Seine geheime Zutat? Elektronikkomponenten von

Siemens.

Jn der Lebensmittelverarbeitung bietet Infrarot zahlreiche
Vorteile”, erldutert Simon Braeken, Projektleiter bei Infra-
baker International. ,An Einsatzmdglichkeiten besteht kein
Mangel — denken wir nur an Grillfleisch, gegrilltes Gemuse
oder an eine einfache Brdunung, um die Mahlzeit attrak-
tiver zu machen. Der wesentliche Vorteil der Infrarot-
Technologie besteht im Erhalt von Nahrstoffen. So kénnen
Hersteller beispielsweise hochwertiges Fleisch in groBem
MaBstab anbieten.”

Infrabaker Int. und der Feinblechspezialist Wegra fertigen
gemeinsam Infrarot-Ofen im Baukastensystem: Die Basis
ist ein einziges Standard-Ofenmodell von drei Metern
Lange, das je nach Anforderung erweitert werden kann.
All Freez zeigte Interesse am Infrarot-Ansatz, denn der
Fisch- und Schalentier-GroBhadndler aus Maasmechelen
suchte nach einer Méglichkeit, Tiefkiihlfisch auf eine
prazise Temperatur aufzutauen.

Branchen-Herausforderungen

¢ All Freez war auf der Suche nach einer wirtschaftlichen
und schnellen Alternative zum derzeitigen Auftauen von
Fisch, das viele zeitraubende manuelle Arbeitsgange
erforderlich machte. Das Unternehmen interessierte sich
daher fur die Infrarot-Mdglichkeiten.

e Tests machten jedoch schnell deutlich, dass die
Standard-Baukastendfen von Infrabaker International
nicht alle Erwartungen von All Freez erfillten.

Die einzige Lésung bestand in der Entwicklung eines
neuen, speziell flir diese besondere Aufgabe
konzipierten Ofens.

Technische Herausforderungen

e Die Kapazitat der Standardkonfigurationen von Infra-
baker International war viel zu hoch, so dass eine
Investition nicht rentabel sein wirde.

e Ganz davon abgesehen, dass die Abmessungen der
Standardofen flr All Freez viel zu groB waren. Dariiber
hinaus musste das Gerdt an verschiedenen Stellen im
Produktionsbereich ohne Demontage- und Montage-
arbeiten aufstellbar sein. Der Infrabaker musste sich also
nicht nur leicht bewegen lassen, sondern musste auch
Schaltschranken und Liftungsanlagen in seinem
Inneren geniligend Platz bieten.

* Die Tests hatten auch gezeigt, dass die standardmaBig
von oben eingesetzte Infrarotstrahlung nicht ausreichte,
um das von All Freez gewlinschte Ergebnis zu erzielen.
Der Fisch musste auch von unten erwarmt werden.



Die Lésung

¢ Entsprechend den speziellen Anforderungen von All
Freez entwickelte Infrabaker International ein brand-
neues Konzept fiir einen kompakten, mobilen Infrarot in
Einklang mit den strengen Normen der Lebensmittel-
branche.

¢ Von der Konstruktionsphase an entschied das Unter-
nehmen, einen einzigen Lieferanten mit der Bereit-
stellung der Antriebe, der SPS-Steuerung und vieler
weiterer Komponenten zu beauftragen: Siemens.
Die Wahl fiel auf das System SIPLUS HCS, mit dem die
Strahlungsintensitat der Infrarotlampen duBerst genau
gesteuert werden kann, die Antriebe G120C und V90,
die Steuerung SIMATIC S7-1500, die dezentrale Peri-
pherie ET 200SP, die Bedienelemente SIRIUS sowie das
Sicherheitsmodul Scalance S615 und ein Siemens Safety
& Comfort Panel. Alle Komponenten sind im Siemens
TIA Portal integriert.

 Fir die Ingenieure erwies sich der Auftrag an Siemens
aus zahlreichen Griinden als vorteilhaft, vor allem wegen
der permanenten Verfligbarkeit aller Komponenten und
deren uneingeschrankter Kompatibilitdt untereinander.

Ergebnisse

¢ Die Bereitstellung aus einer Hand bot der Mannschaft

von Infrabaker International die Gelegenheit, umfassende

Kenntnisse der eingesetzten Technologie zu gewinnen.

Aufgrund dieses Erfahrungshintergrundes ist das Unter-

nehmen nun in der Lage, bei eventuellen Problemen

schneller einzugreifen.

Siemens liegt als weltweit agierender Branchenriese mit

seiner Erfahrung weit vorn: Der Konzern verfligt tiber ein

“gepriftes und bewdhrtes” Szenario fiir nahezu alle Pro-

bleme und Zwischenfalle.

e Mit dem Siemens VPN-Router kann Infrabaker auch
online den Status der Maschinen verfolgen, liberwachen
und bei Bedarf aus der Ferne eingreifen. Das ist alles
andere als Uberfllssiger Luxus fiir ein Unternehmen, das
mehr und mehr grenziiberschreitend — sogar in Stidkorea
oder den USA — agiert.

Projektplan

e Branche: Maschinenbau

e Kunde: Infrabaker Int. — Wegra — www.infrabaker.com

e Endkunde: All Freez

¢ Region: Belgien

e Technologie: SIPLUS HCS, Antrieb G120C und V90,
SIMATIC S7-1500 PLC, ET 200SP, Scalance S615,
Comfort panel, Safety
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