Suppgllékw |

Suppe - 1,50 € / Eintopf 4,20 €

Gazpacho
K, la, VII, IX
01.06.

7

Dieng['ﬂg Veganer cremiger
Kichererbsen-Chili-Eintopf

02.06. P, VI

Miﬂ'llUOCh Mexikanischer Feuertopf
» mit Debrecziner Wirstchen

03.06. § 512X

Steckriibeneintopf
mit Poree

= Domnerstag =
: 04.06. K, la

Berliner Linseneintopf "siiB-sauer”
dazu dunkles Brot

wahlweise mit Blutwurst
K/S,1,3,4,5,9, I3, 1b, IX

w2
“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS

Speiseplan 01.06.2026 - 05.06.2026

VeggieZauber & ZuckerLiche Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 4,90 € e Mitarbeiter 6,40 €

Eier in Senfsauce Spaghetti mit Bolognese
dazu Salzkartoffeln dazu Reibekase
K, la, I, X R, S, Ia, VI, IX

S

Steak au four

mit Pommes Frites
S, G, la, 1L, VIl

A -
L

\:‘:gm_ se il W EST ATH
o

% Fisch des Tages

auf fruchtiger KokossoBe und Gemusereis
F, LIV, VI

auf Krauterkartoffeln

Ragout vom weiBen und griinen Spargel [
K la Vil g

Ofen-Antipasti
Zucchini, Aubergine, Paprika
mit Bratkartoffeln und Dip
K, lIa, Vil
Sommer-Bowl
mit saisonalem Gemuse, Halloumi, Wildreis

und Himbeer-Vinaigrette
K, Vil

Gulasch
mit Rosenkohl & KloBen
R.S, Ia, Xl

Veganes Sojageschnetzeltes Grunes Curry

mit Pilzen und Kichererbsen dazu Pasta oder Reis ¥ mit Hahnchen, Mango & Zuckerschoten, dazu Reis
G, VI

%

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; &
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Montag
08.086.

7

Dienstag
09.06.

o

Mittwoch
10.06.

Donnerstag :
11.06.

w2

Suppgllékw |

Suppe - 1,50 € / Eintopf 4,20 €

Vegane Knoblauchsuppe
P.la

Zucchinicreme-Suppe
mit aromatischer Minze, Zitrone und Hartkase
K VI

Soljanka
$,1,3,4,5 11X, X

L,

SuBkartoffel-Eintopf

mit Wildreis und Sesam
K, VI, X1

Mohren-Kartoffel-Eintopf
mit frischen Krautern
K, la, IX

“SAXONIA-CATERING

Speiseplan 08.06.2026 - 12.06.2026

VeggieZauber & ZuckerLiehe Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 4,90 € e Mitarbeiter 6,40 €

Pasta Tag

Pasta aus dem Parmesanlaib mit zweierlei SoBen zur Wahl

dazu Hartkase oder Reibekase
B PR A0 TR, =

e

SR S

Leberkase mit Spiegelei

dazu Bratkartoffeln
S, 13,4 NLVILIX X

Shepherd’s Pie
mit Soja
K, W, VL X
\h S ST T s 2 se i MTEES T ATH
SiiB-Scharfe Reis-Bowl "Hawaii”
mit gebratener Ananas, Putenbrust, Avocado und
Wasabinlssen, dazu Limettendressing
G 2laV

Veganer Grunkohl-Hanf-Burger Grunkohl

mit SuBkartoffelpommes und Salat dazu Knacker und Salzkartoffeln
P,la o 51,3511aIXX

Kasespatzle
mit Rostzwiebeln
K, la, VIl

Tag des Meeres
Makrele aus dem Backofen
mit Gemuse der Saison und Wildreis
F, IV, la

Gnocchi-Pilz-Pfanne

mit cremiger SoR3e, dazu Fruhlingszwiebeln
K la, Vil

BETRIEBSRESTAURANTS Informationen zu kennzeichnungs pflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; &
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Suppgllékw |

Suppe - 1,50 € / Eintopf 4,20 €

Mon’[aq Graupcheneintopf

mit extra Kasseler und Brotchen
15.06. K/S,1,3,4,5,Ia, I, IX

Di\?ﬂSl’ﬂg Gurken- Minz- Joghurt Suppe
K, VI
16.06.
Mittwoch
17.06.

Huhnerkraftsuppe mit Einlage
G

Kase-Lauchsuppe
K, 5,1a,VII

= Domnerstag =
: 18.06.

Vegane Barlauch Suppe
P, la

w2
“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS

Speiseplan 15.06.2026 - 19.06.2026

VeggieZawher & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,90 €

Buntes Eierragout
mit Krauterkartoffeln
K I 1a, VIl

SuBkartoffel-Bowl
mit gebackener SuBkartoffel, Avocado

und roter Bete, dazu Senf-Orangen-Dressing
K, XI

Vegane Maultaschen
an brauner Zwiebelsauce
und Salat
P, la

Riihrei
mit Gurkensalat und Salzkartoffeln
KVIL LI 3,9

Geschmorter Chicoree
mit mariniertem Tofu und Kase Uberbacken,
auf Kartoffelstampf und TomatensoBe
K, VI, VII

Land, Meer & Carten

Mitarbeiter 6,40 €

Low Carb-Nudelauflauf
mit Hahnchen, Kirschtomaten und Zucchini
G Vi, la

S

Jagerschnitzel
mit Tomatensofe und Pasta
S, la, NI, VI X X

se il WTNEESTE ATHE
Gt toblahi
Hausgemachte gefillte Paprikaschote
dazu Salzkartoffeln
S, 1a, 1l
TR AR O RS R
EEE]

mit Hahnchen und Fisch
F.G I IV, XIV

Currywurst

mit fruchtiger CurrysoBe und Beilage nach Wahl

R.S, 1,3, 5, la, I, VI, VII, IX, X

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; &
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Montag
22.06.

r/

Dienstag
23.06.

Mittwoch
2406 4l

= Domnerstag >

25.06.

w2

Suppgllékw |

Suppe - 1,50 € / Eintopf 4,20 €

Bohneneintopf

mit Kartoffelwurfeln, Wurzelgemuse
K. la, IX

Minestrone
K la

Sachsische Kartoffelsuppe
mit frischem Krautern wahlweise mit Wiener
51,3,5I1X, X
T W

Vegane Rahmensuppe

= mit Mie N udeln, Fruhlingszwiebeln, Shiitake-Pilzen,

Karotten und Misopaste
P,1a,Vl la Il

Karotten-Ingwersuppe
K

“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS

Speiseplan 22.06.2026 - 26.06.2026

VeggieZauher & ZuckerUiehe

Mitarbeiter - 4,90 €

Herzhafte Kartoffelpuffer

dazu Barlauchdip und sommerlicher Salat
K, Ia, VI

¥, -
/ rm:.'-: PR Ee e o NN N o S

Land, Meer & Carten

Mitarbeiter 6,40 €

Wiirzfleisch

mit WorcestersoBe, Toast und Salat
G, 21 la, IV, VI, VI, IX

Looek RAees soeii e - i)

Pasta Tag
Pasta aus dem Parmesanlaib mit zweierlei SoBen zur Wahl
dazu Hartkdse oder Reibekase

£X

Couscous Tabouleh

mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und frischer Minze
K la

Spinat-Kaseknodel
mit KasesoBe, Butterbrosel
K, 1a Vil

Huttenkase-Protein-Bowl
mit Bulgur, Gurke, Tomate, Eisberg und heller

Balsamico-Vinaigrette
K la, VI

Fisch des Tages
auf Gemuse der Saison,
Kartoffeln und Zitronen-Dill-SoBe
F, IV, Vil

Bratwurst

dazu Sauerkraut & Kartoffelptiree
S, 5, la, IX, X

Lamm-Hacksteak
auf Rosmarinkartoffeln, dazu Speckbohnen und
Thymianjus
LS. alll

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; &
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




S.upgliick_.

Suppe - 1,50 € / Eintopf 4,20 €

AT R R T

Texas Chili Mole
S, la, VII, IX

29.06.

Rote-Linsen-Gemiise- Eintopf
mit Lauch, Paprika, Mohre,

Créme fraiche und Curry
K Vil

Dienstag

w2z
“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS

Speiseplan 29.06.2026 - 30.06.2026

_ VeggieZauber & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,90 €

Gemuserisotto
K, IX

Veganes Bami Goreng

an Beilagensalat
P, la, llI

Land, Meer & Carten

Mitarbeiter 6,40 €

» 350

Hahnchenleberragout
mit geschmorten Zwiebeln, dazu Kartoffelptree
[CRERY

T T R F T
Szegediner Gulasch

mit bohmischen Knodeln
S, la, I, VII

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; -
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




