SIEMENS

Restaurant Services

M
¢

Kiirbissuppe mit Ingwer

fur 4 Personen:

800 g Fleisch vom geschélten Bio—Kiirbis, in Wiirfel geschnitten
200 g Karotten, geschélt und gewiirfelt
200 g Zwiebeln, geschilt und gewiirfelt
ca.30 ¢ Ingwer, geschalt und fein gehackt oder gerieben
1 TL Currypulver
700 ml Gemuiisebriihe

2 EL Olivensl
Salz, Galgant, Pfeffer
evtl. WeiBwein

Die Zwiebelwiirfel in Olivendl glasig braten, Kiirbis— und Karottenstiicke dazu geben und alles kraftig ca. 5
Minuten braten. Mit der Briihe abléschen und den Ingwer und das Currypulver dazu geben. Ca. 30 Minuten
kocheln lassen. Mit dem Purierstab mixen, gegebenenfalls Flissigkeit (Brithe oder WeiBwein) bis zur
gewlinschten Konsistenz dazu geben und die Suppe nach Wunsch abschmecken; Salz, Pfeffer und Galgant
geniigen in der Regel.
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