Walnuss—Zimt—Brownie

fur 4 Personen:

500 g Zucker
200 g Zartbitterkuvertiire
500 g Rohrzucker

7 Eieraca. 45 ¢g
Zimtpulver
5 g Ursalz

1 Msp. QGalgant
200 g Dinkelmehl
200 g Walniisse, grob gehackt

Die Kuvertiire im heiBen Wasserbad schmelzen lassen und mit Butter, Rohrzucker, Zimt, Galgant, Salz und Ei
etwa 10 Minuten schaumig schlagen. Mehl und Walniisse unterheben. Masse auf ein Backblech streichen und
ca. 25 Minuten bei 190 ° C backen. Portionieren und mit Stiicken von frischem Obst oder Cranberry—Kompott
anrichten.
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